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Laur Najlepszym z Najlepszych – poznaliśmy laureatów

Gala, będąca okazją do uhonorowania osób i instytucji, których sukcesy i osiągnięcia na skalę przyczyniły się do promocji Warmii i Mazur w roku 2013, odbyła się 4 kwietnia w Teatrze im. Stefana Jaracza w Olsztynie.

Wręczanie wyróżnień odbyło się już po raz 11. Gospodarzem wydarzenia był marszałek województwa warmińsko-mazurskiego Jacek Protas.

Laureaci Nagrody Marszałka Województwa Warmińsko-Mazurskiego „Laur Najlepszym z Najlepszych”

Laureaci w kategorii „Sport”: 

1. Denis Ambroziak – Mistrz Świata Seniorów w konkurencji k-1 na dystansie 4x200 m, Mistrz Europy U-23 w konkurencji k-1 na dystansie 200 m, brązowy medalista Uniwersjady w konkurencji k-4 na dystansie 200 m. Denis Ambroziak to jeden z najlepszych sprinterów na świecie w kajakarstwie w konkurencji olimpijskiej k-1 na dystansie 200 m. Zawodnik Kadry Narodowej Polski. Absolwent Zespołu Szkół Mistrzostwa Sportowego w Olsztynie, obecnie student Wychowania Fizycznego Olsztyńskiej Szkoły Wyższej im. Józefa Rusieckiego w Olsztynie. Kajakarstwo trenuje od dziesiątego roku życia początkowo pod okiem taty Jana Ambroziaka. Jego pierwszym trenerem klubowym był Leszek Konarzewski, a obecnie Adam Seroczyński.  W latach ubiegłych wywalczył: brązowy medal Mistrzostw Świata w Szegedzie w konkurencji k-2 na dystansie 500 m, srebrny medal Młodzieżowych Mistrzostw Europy w konkurencji k-1  na dystansie 200 m, dwa srebrne medale Mistrzostw Polski Seniorów w konkurencji k -1 na dystansie 4x200 m oraz na dystansie 200 m. Przygotowuje się do Igrzysk Olimpijskich 2016 w Brazylii. Jest nadzieją polskiego kajakarstwa do zdobycia medalu olimpijskiego na dystansach sprinterskich. 

2. Karol Zalewski – Młodzieżowy Mistrz Europy w biegu na 200 m, Młodzieżowy Wicemistrz Europy w biegu sztafetowym 4 x 100 m, Mistrz Polski w biegu na 100 i 200 m. Karol Zalewski jest reprezentantem Polski seniorów i juniorów w lekkoatletyce w biegach sprinterskich, na co dzień zawodnikiem Klubu Sportowego AZS Uniwersytetu Warmińsko-Mazurskiego w Olsztynie. Karol to młody i niezwykle utalentowany sprinter z ogromnymi szansami na udział w Igrzyskach Olimpijskich w Rio De Janeiro. 20-latek jest najlepszym polskim sprinterem – Mistrzem Polski na 100 i 200 m. Podczas tegorocznych Młodzieżowych Mistrzostw Europy w biegu na 200 m zdobył złoty medal uzyskując czas 20,41 s, który jest czwartym wynikiem w historii polskiej lekkoatletyki na tym dystansie, a jednocześnie rekordem życiowym Karola. Uczestnik Mistrzostw Świata w Moskwie.

3. Przedsiębiorstwo Handlowo-Usługowe Martom-Traveland Spółka z o. o. – organizator Mistrzostw Świata w Siatkówce Plażowej FIVB BEACH VOLLEYBALL WORLD CHAMPIONSHIPS MAZURY 2013 w Starych Jabłonkach. To najważniejsza impreza sportowa odbywająca się w województwie warmińsko-mazurskim i w kraju w 2013 roku. W plebiscycie „Przeglądu Sportowego” i Telewizji Polskiej Mistrzostwa zostały uznane za Najlepszą Imprezę Sportową minionego roku. Jest to doskonałe widowisko sportowe, w którym uczestniczyli siatkarze i siatkarki ze światowej czołówki oraz ogromna liczba kibiców. Turniej cieszył się ogromnym zainteresowaniem polskich i światowych mediów i trafił do setki telewizji na całym świecie. Impreza była bardzo dobrze przygotowana pod względem organizacyjnym, promocyjnym i sportowym. Znalazła uznanie Światowej Federacji Siatkówki (FIVB), czego dowodem jest przyznanie Organizatorom prawa do organizacji kolejnych edycji w ramach Pucharu Świata w Siatkówce Plażowej w 2014 roku. 

Laureaci w kategorii „Kultura, sztuka, muzyka”: 

1. Warmińsko-Mazurska Filharmonia im. Feliksa Nowowiejskiego w Olsztynie – w roku 2013 jest jedną z najbardziej rozpoznawalnych i dynamicznych instytucji kultury w Olsztynie i Regionie. Przyczyniły się do tego zarówno zmiany lokalowe, jak przede wszystkim objęcie stanowiska dyrektora naczelnego i artystycznego przez Piotra Sułkowskiego (od początku swej artystycznej działalności zaliczany przez krytykę do grona wyróżniających się talentów dyrygenckich). W roku 2004 ogłoszony został konkurs architektoniczny na nową, własną siedzibę Filharmonii, rozstrzygnięty na początku roku 2005. W jego wyniku przyjęto do realizacji projekt czwórki młodych architektów poznańskich (Sylwia Hudowicz-Jeśko, Paweł Jeśko, Joanna Kapturczak i Michał Kapturczak) reprezentujących Pracownię Projektową „CONSULTOR” Spółka z o.o. Inwestycja została sfinansowana z funduszy Regionalnego Programu Operacyjnego Warmia i Mazury na lata 2007-2013. Pierwszy koncert w nowym gmachu Filharmonii odbył się 26 marca 2011 roku, zaś oficjalne otwarcie – już w nowym sezonie, w połączeniu z jubileuszem 65-lecia orkiestry – 15 września 2011 roku. Uroczystość stała się symbolicznym początkiem nowej epoki, zarówno w dziejach tej instytucji – jak i w życiu muzycznym w Olsztynie. Olsztyńscy muzycy i ich publiczność otrzymali siedzibę nowoczesną, cechującą się szlachetną prostotą bryły, o powierzchni około 13 tys. m2, z salą koncertową dla ponad 500 słuchaczy, garderobami, salami prób i niezbędnymi pomieszczeniami technicznymi. Obecnie orkiestra Filharmonii Warmińsko-Mazurskiej liczy 80 artystów muzyków. Współpracuje z nią chór pod kierownictwem Benedykta Błońskiego. Funkcję dyrektora naczelnego i artystycznego od sezonu 2011/2012 sprawuje Piotr Sułkowski. Pod jego kierownictwem Filharmonia znacznie rozszerzyła swoją ofertę artystyczną, inicjując m.in. szereg cykli koncertowych, w tym cykl „Mistrzowskie recitale fortepianowe” (gwiazdą ostatniego sezonu był m.in. młody sławny Polak z Kanady – Jan Lisiecki), „Koncerty rodzinne”, a także cykl „Pop-filharmonia”. Na stałe znalazły się w programie estradowe realizacje operowe i operetkowe, przygotowywane częściowo własnymi siłami, z udziałem zaproszonych solistów – w takiej formie widzowie obejrzeli już Toskę z solistami z Hiszpanii (w ramach wymiany nasza orkiestra uczestniczyła w przedstawieniach tej opery w Pampelunie, Bilbao i Tudeli), Traviatę z Teatru Muzycznego w Kaliningradzie, ponadto Zemstę nietoperza, a także widowisko baletowe do muzyki „Dziadka do orzechów” Czajkowskiego, przygotowane z młodzieżą z olsztyńskich klubów tańca. Możliwości techniczne w nowym gmachu pozwoliły również naszej Filharmonii dołączyć do szerokiej rzeszy instytucji kultury na całym świecie, oferujących swoim słuchaczom bezpośrednie transmisje z Metropolitan Opera w Nowym Jorku. Filharmonia Warmińsko-Mazurska prowadzi również szeroką działalność edukacyjną dla dzieci, młodzieży i studentów: audycje przedszkolne, szkolne koncerty kameralne, koncerty symfoniczne dla szkół ponadpodstawowych, niejeden z nich we współpracy z chórami działającymi w Olsztynie. W kuluarach goście mogą oglądać wystawy prac plastycznych i fotograficznych. W ostatnim czasie były to m.in.: wystawa poplenerowa XIX Międzynarodowego Pleneru Malarskiego im. A. Samuolisa „Ekspresja ciszy” (otwarta 12 kwietnia 2013), wystawa fotografii Olega Jankilewicza „Masters” (wernisaż 23 maja 2013, podczas Dni Obwodu Kaliningradzkiego), „Prymitywiści litewscy – malarstwo i rzeźba” (otwarta 10 czerwca 2013) oraz wystawa „Drzewo życia – symbolika krzyży litewskich”.

2. Iwona Szymańska-Pavlović – zdobyła nagrodę Prezydenta Olsztyna „Statuetka św. Jakuba” - Dziedzina Kultura za widowisko taneczno-muzyczne Dziadek do orzechów (wraz z dyr. P. Sułkowskim). Tancerka ur. w Olsztynie, wielokrotna mistrzyni Polski w tańcu, w tym w tańcach latynoamerykańskich i wicemistrzyni w tańcach standardowych. Trenerka wielu par tanecznych. W trenerskim dorobku posiada tytuły Mistrza Polski Młodzików, Młodzieży, Par Amatorskich i Mistrza Polski Par Zawodowych. Jest sędzią międzynarodowym, posiadającym uprawnienia sędziowskie dwóch międzynarodowych organizacji tanecznych: amatorskiej IDSF i zawodowej WDSF. Sędziuje wiele międzynarodowych turniejów tanecznych najwyższej rangi m.in. Mistrzostwa Świata i Europy. Od 2001 roku była właścicielką jednej z największych prywatnych szkół tańca w Polsce. Prowadziła ją z powodzeniem do 2011 roku. Wielu jej wychowanków osiągnęło międzynarodowe sukcesy. Była jednym z jurorów w polskiej edycji programu „Taniec z gwiazdami”. Wystąpiła także w programie TVN „Druga twarz”. W roku 2007, ukazała się z jej udziałem 10-tomowa seria książek z płytami CD popularyzująca taniec „Akademia tańca”. Od 10 lat w Olsztynie w Hali „Urania” organizuje największy turniej tańca w Polsce „Polish Open Championships”. Turniej ten przyczynia się do popularyzacji tańca ale jest również znaczącą promocja miasta. Olsztyn odwiedzają tancerze i miłośnicy tańca z Rosji, Litwy, Ukrainy, Białorusi, Czech, Słowacji, Słowenii, Chorwacji, Rumunii, Bułgarii, Niemiec, Danii, Norwegii, Anglii, Włoch, Węgier, Francji, Hiszpanii, Polski a nawet z Japonii. Wykorzystując swoją znakomitą pozycję medialną bierze udział w wielu akcjach o charakterze charytatywnym lub społecznym (akcje: „Bądź widoczny na drodze”, „Czas na transplantację”, „Kierowca Bezpieczny”). Iwona Szymańska-Pavlović jest laureatką wielu konkursów organizowanych przez media otrzymując w nich honorowe tytuły np. „Kobiety Sukcesu” czy „Kobiety Roku”. Od września 2013 roku prowadzi zajęcia taneczne dla młodzieży w „Eranova” w Olsztynie tworząc klub miłośników tańca „Hobby Dance”. We wszystkich swych działaniach a szczególnie w kontakcie z mediami podkreśla swój ścisły związek z województwem warmińsko-mazurskim i Olsztynem. We wrześniu 2011 roku Iwona Szymańska-Pavlović otrzymała propozycję ze strony Dyrektora Naczelnego i Artystycznego Filharmonii Warmińsko-Mazurskiej Piotra Sułkowskiego współtworzenia widowiska muzyczno-baletowego „Dziadek do orzechów” do muzyki Piotra Czajkowskiego. Projekt zakładał realizację widowiska z udziałem orkiestry symfonicznej Filharmonii oraz tancerzy z warmińsko-mazurskiego środowiska tanecznego. W oparciu o nowoczesne style i techniki taneczne do muzyki klasycznej powstaje spektakl, który pokazuje nowatorskie możliwości łączenia sztuki tanecznej z muzyką klasyczną. Praca związana z wystawieniem „Dziadka do orzechów” w Filharmonii Warmińsko-Mazurskiej mocno integruje warmińsko-mazurskie środowisko taneczne. Jest to w głównej mierze zasługą Iwony Szymańskiej- Pavlović, która poprzez swój bagaż pozytywnych doświadczeń tanecznych potrafiła nie tylko zająć się stroną choreograficzną widowiska, ale i również zająć się reżyserią olsztyńskiego „Dziadka do orzechów”. Sukces artystyczny przedstawienia został potwierdzony zarówno przez publiczność, która w nadkompletach wypełniała salę koncertową Filharmonii jak i przez relacje z widowiska w telewizji TVP, TVN, prasie oraz radiu.

3. Fundacja „Borussia” – w 2013 r. zdobyła doroczną Nagroda w dziedzinie kultury przyznaną przez Marszałka Województwa Warmińsko-Mazurskiego oraz wyróżnienie przyznane wspólnie Fundacji „Borussia” i Stowarzyszeniu Wspólnota Kulturowa „Borussia” przez Ambasadę Izraela i Ministerstwo Kultury i Dziedzictwa Narodowego „Chroniąc pamięć”. Fundacja „Borussia“ została założona wiosną 2006 r. przez prof. dr. Roberta Trabę, Kazimierza Brakonieckiego oraz współzałożycieli Stowarzyszenia Wspólnota Kulturowa „Borussia“. Kontynuuje ona i wspiera działalność prowadzoną do tej pory przez stowarzyszenie. Swoje cele fundacja realizuje przez inicjatywy i projekty, prowadzone wspólnie z WK „Borussia” i mające na celu budowanie i pogłębianie kultury dialogu i tolerancji między ludźmi różnych narodowości, wyznań, tradycji oraz współtworzenie na Warmii i Mazurach społeczeństwa obywatelskiego. Fundacja podejmuje działania służące ochronie i ratowaniu krajobrazu kulturowego regionu. Organizuje seminaria, warsztaty i obozy, w których uczestniczą młodzi ludzie z Polski, Niemiec, Francji oraz krajów Europy Środkowo-Wschodniej. Ponadto organizuje projekty wolontariackie dla młodzieży. Podobnie jak w latach poprzednich w 2013 r. priorytetem w pracy Fundacji były działania, związane z tworzeniem w Olsztynie Centrum Dialogu Międzykulturowego DOM MENDELSOHNA, prowadzone w partnerstwie ze Stowarzyszeniem Wspólnota Kulturowa „Borussia”. Od początku 2012 r., po uruchomieniu środków RPO Warmia i Mazury 2007-2013, przeprowadzana była najważniejsza część projektu inwestycyjnego „Dom Mendelsohna: remont i przystosowanie zabytkowego domu oczyszczeń Bet Tahara na cele edukacyjne, kulturalne i turystyczne”. Dzięki tym działaniom kompleks budynków odzyskał dawny blask, a Bet Tahara zyskała nową funkcję, stając się Centrum Dialogu Międzykulturowego DOM MENDELSOHNA, prowadzonym przez Fundację i Stowarzyszenie Wspólnota Kulturowa „Borussia”. 

Laureaci w kategorii „Nauka, edukacja”: 

1. Magdalena Anczykowska – zdobyła I miejsce w finale Ogólnopolskiego Konkursu Poznajemy Parki Krajobrazowe Polski. Pani Anczykowska jest pedagogiem z wieloletnim stażem. Cieszy się niezwykłym szacunkiem wśród swoich współpracowników i co najważniejsze wśród młodzieży, z którą pracuje. Dzięki oddaniu, zaangażowaniu oraz pasji Jej wychowankowie biorący udział w licznych konkursach i olimpiadach o charakterze przyrodniczym zajmują czołowe lokaty zarówno na szczeblach regionalnych jak o ogólnopolskich przyczyniając się tym samym do promocji i budowy pozytywnego wizerunku nie tylko swojej szkoły ale i Województwa Warmińsko-Mazurskiego. Do ogólnopolskiego konkursu Poznajemy Parki Krajobrazowe Polski, Welski PK pierwszy raz przystąpił w roku szkolnym 2003/2004. Od tego momentu czołowe miejsca w finale wojewódzkim zajmowała reprezentująca nasz Park drużyna z Zespołu Szkół- Gimnazjum im. Marii S.Curie  składająca się co roku z innych uczniów, przygotowywana przez Panią Magdalenę Anczykowską pełniącą od 2007 r. funkcję Dyrektora Zespołu Szkół w Rybnie. W tym roku grupa młodzieży reprezentująca Welski Park Krajobrazowy na etapie wojewódzkim zajęła po raz szósty pierwsze miejsce w dotychczasowych 9 edycjach, w których brała udział, potwierdzając fenomen pedagogiczny i zaangażowanie Pani Dyrektor. Ponadto Pani Magdalena Anczykowska jako wychowawca była inicjatorem wielu działań wśród młodzieży licealnej i gimnazjalnej, grupa pod kier. M. Anczykowskiej współpracowała ze Stowarzyszeniem Pro Natura w zakresie realizacji programu „ Ochrona Bociana Białego”, zbierającego dane z całej Gminy, współpracuje z Działdowskim Centrum Edukacji Ekologicznej, jest wiceprezesem zarządu, wraz z grupą nauczycieli z Zespołu szkół w Rybnie przygotowała i przekazała do druku w 2006r. publikację „Przewodnik przyrodniczo-kulturowy po gminie Rybno”, przewodnik „Piesze ścieżki nad Neliwą”, współpracuje z Nadleśnictwem Lidzbark , organizuje spotkania z leśnikami, zajęcia warsztatowe min. „Tropy i ślady zwierząt”, uczniowie zostali przeszkoleni przez leśników w zakresie wiedzy o funkcjonowaniu lasu. Dzięki współpracy z leśnikami systematycznie wzbogacana jest Ścieżka Regionalna przy szkole, współpracuje z Welskim Parkiem Krajobrazowym. Jest członkiem Prezydium Rady Naukowej WPK. Organizuje wyjazdy do Muzeum Przyrody w Jeleniu i na ścieżki przyrodnicze na terenie parku. Osiąga bardzo wysokie wyniki w pracy z uczniami zdolnymi. Uczeń przygotowywany przez p. M. Anczykowską zajął I miejsce w Olimpiadzie Chemicznej w województwie warmińsko-mazurskim. Pani Anczykowska koordynuje realizację projektu Sejm Dzieci i Młodzieży – 2012 i 2013 uczniowie zostali posłami, a w 2012 także jeden z nich był marszałkiem. Postawa jaką prezentuje Pani Dyrektor Magdalena Anczykowska winna stanowić wzór do naśladowania dla wielu kolegów i koleżanek, zarówno tych dopiero stawiających swoje pierwsze kroki w nauczaniu i pracy z młodzieżą, jak i tych znacznie bardziej doświadczonych. 

2. Drużyna Afterface w składzie: Albert Kempa, Mariusz Surdykowski, Filip Kaliński, Krzysztof Dyndul, Urszula Wiszowaty – trenerką drużyny jest Pani Joanna Kempa 

I nagroda w Światowej Olimpiadzie Kreatywności Destination Imagination w USA w zadaniu naukowym „Zobaczyć wiatr”. Drużyna pokonała tym samym ponad 60 najlepszych drużyn z całego świata. Grupa zaskoczyła Ekspertów swoim rozwiązaniem zadania, elementami technicznymi i prezentacją. Natomiast w Polsce: I nagroda w Ogólnopolskiej Olimpiadzie Kreatywności Destination Imagination- Oczyma Wyobraźni w zadaniu naukowym „Zobaczyć wiatr” oraz nagroda specjalna „Renesans” w Ogólnopolskiej Olimpiadzie Kreatywności Destination Imagination- Oczyma Wyobraźni. Jest to nagroda dla drużyn prezentujących ponadprzeciętne umiejętności i zdolności oraz wysiłek włożony w przygotowanie rozwiązania zadania w obszarach inżynierii, projektowania i prezentacji. 

3. Wojewódzka Biblioteka Publiczna im. Emilii Sukertowej-Biedrawiny w Olsztynie – dzięki jej staraniom podjętym w Olsztynie w 2013 r.” wprowadzono 90% uprawnionych bibliotek w województwie do Programu Rozwoju Bibliotek – w efekcie zajmujemy pierwsze miejsce w Polsce (ex equo z woj. lubuskim) pod względem aktywności w Programie,  pozyskano środki zewnętrzne na projekt „nowe KOMPETENCJE – nowe PERSPEKTYWY”, dzięki czemu przeszkolono 265 bibliotekarzy publicznych z terenu województwa warmińsko-mazurskiego w ramach Programu Instytutu Książki „Szkolenia dla bibliotekarzy 2013”, pozyskano środki zewnętrzne na realizację projektu „Rozbudowa siedziby i potencjału regionalnego WBP w Olsztynie” z Programu Rozwoju Infrastruktury Kultury. Priorytet Infrastruktura Kultury prowadzonego przez Ministerstwo Kultury i Dziedzictwa Narodowego Departament Szkolnictwa Artystycznego i Edukacji Kulturalnej. Dzięki temu rozpoczęto rozbudowę siedziby biblioteki przy ul. 1 Maja 5. Długofalowa polityka WBP ukierunkowana na wzmacnianie potencjału kadry i infrastruktury bibliotek publicznych z terenu województwa dała efekt w postaci zauważalnego wzrostu jakości działań znaczącej grupy bibliotek publicznych województwa. Działania podjęte w roku 2013 stanowią kontynuację tych starań, aby zwiększyć zasięg oddziaływania na kolejne biblioteki, a także rozwinąć nowe formy działalności. Biblioteki warmińsko-mazurskie coraz częściej odnoszą sukcesy na skalę ogólnopolską, oferując mieszkańcom najwyższą jakość usług.  Świadczy o tym sukces w tegorocznym ogólnopolskim Rankingu Bibliotek Instytutu Książki i „Rzeczpospolitej”, w którym to aż trzy placówki (Świątki – 2 miejsce, Morąg – 5 miejsce, Korsze – 8 miejsce) z województwa uplasowały się w pierwszej dziesiątce najlepszych bibliotek w Polsce. Wymienione placówki aktywnie współpracują z WBP w pełni korzystając z oferty, jaka kierowana jest do placówek w regionie. 

Laureaci w kategorii „Ochrona zdrowia ”: 

1. Samodzielny Publiczny Zespół Gruźlicy i Chorób Płuc w Olsztynie – I miejsce w kategorii NAJLEPSZY SZPITAL NIEZABIEGOWY W KRAJU w Rankingu szpitali - „Bezpieczny Szpital 2013” oraz nagroda w Konkursie „Krajowi Liderzy Innowacji i Rozwoju – 2012”, kategoria: Inspirująca firma za kompleksową informatyzację placówki.  Szpital wyposażył lekarzy i pielęgniarki w tablety z czytnikami kodów, które każdy pacjent nosi na pasku na ręce. Wystarczy zeskanować kod, by system wyświetlił pełna historię choroby, z wynikami badań, zdjęciami rentgenowskimi i USG oraz dawkami leków i godzinami ich podawania. Polecenia dla pielęgniarek i recepty lekarz może również wpisać do systemu. W połowie roku 2013 po audycie Ministerstwo Zdrowia wraz z Centrum Monitorowania Jakości w Ochronie Zdrowia przyznało Szpitalowi po raz trzeci Certyfikat Akredytacyjny, który jest potwierdzeniem wysokiej jakości usług medycznych, nowoczesnej organizacji pracy i prawidłowej opieki nad pacjentem. Sukcesy te nie byłyby możliwe bez ogromnego zaangażowania całego zespołu z Panią Dyrektor Ireną Petryną na czele, która w 2013 roku na Zamku w Królewskim w Warszawie otrzymała prestiżowe wyróżnienie Menadżer Roku w Ochronie Zdrowia, znajdując się tym samym w czwórce znakomitych polskich menadżerów.

2. prof. Jerzy Gielecki wraz z zespołem w składzie: Michał Chlebiej, Anna Żurada, Andrzej Rutkowski z Katedry Anatomii, Wydziału Nauk Medycznych Uniwersytetu Warmińsko-Mazurskiego w Olsztynie – zdobyli złoty medal oraz GRAND PRIX za trójwymiarową prezentację pod nazwą: „Interaktywny system fuzji morfologicznej struktur jako narzędzia planowania, szkolenia i dokumentowania operacji z wykorzystaniem intermodalnych obrazów 3D“ – na 62 Międzynarodowych Targach Wynalazczości, Badań Naukowych i Nowych Technologii Brussels Innova w Brukseli. Polega to na połączeniu dwóch rodzajów obrazów struktur głowy wykonanych przez dwa urządzenia medyczne: rezonans magnetyczny i tomograf komputerowy. Połączenie oddzielnych obrazów struktur czaszki oraz obrazów naczyń krwionośnych stworzyło jeden obraz trójwymiarowy wnętrza czaszki wraz ze znajdującymi się tam naczyniami krwionośnymi. 

3. Wojewódzki Specjalistyczny Szpital Dziecięcy w Olsztynie – w 2013 roku dokonał nowatorskiej operacji rekonstrukcji żuchwy pod kierunkiem dr Krzysztofa Dowgierda, który wykonał pierwszą w regionie (i jedną z nielicznych w kraju) operację rekonstrukcji żuchwy przeszczepem z kości strzałkowej z mikrozespoleniami naczyniowymi. Dotąd wykonywano rekonstrukcje mniejszych ubytków bez mikrozespoleń naczyniowych. Ten rodzaj zabiegów rozpocznie nowy etap rozwoju chirurgii rekonstrukcyjnej twarzy w olsztyńskim Szpitalu. 

Laureaci w kategorii „Działalność społeczna”:

1. Jolanta Dakowska – w 2013 roku została wyróżniona tytułem „Ambasador Dobra” podczas XIX Ogólnopolskiej Gali Konkursu Samorządowego Nastolatków Ośmiu Wspaniałych. Od 2003 roku Fundacja „Świat na TAK”, corocznie typuje osoby do przyznania nagrody „Ambasador Dobra”. Celem tej kampanii jest poprawa relacji międzyludzkich i humanizacja życia społecznego. Ambasador Dobra podejmuje zadania wolontarystyczne oraz zobowiązuje się do świadomego przekazywania dobrych słów, gestów, obyczajów i zasad. Jolanta Dakowska z Ostródy od 2002 r realizuje z wolontariuszami Program ,,Pomoc drugiemu człowiekowi i innym istotom żyjącym'' w ramach Klubów Ośmiu Młodzieżowego Wolontariatu Fundacji ,,Świat na Tak '', organizuje  i konsultuje kolejne edycje Konkursu Samorządowego Nastolatków ,,Ośmiu Wspaniałych'', od 2009 roku jest  Warmińsko- Mazurskim Liderem Młodzieżowego Wolontariatu. Radna Miasta Ostródy od 2002. Naczelnik Wydziału Kultury, Sportu i Współpracy z Sektorem Pozarządowym w Starostwie Powiatowym w Ostródzie.

2. Kamil Kardymowicz – organizator ogólnopolskiego przedsięwzięcia pt. Koncert na Rzecz Ratownictwa Medycznego i Transplantologii” z udziałem gwiazd polskiej jak i zagranicznej estrady muzycznej pod patronatem ogólnopolskiej stacji radiowej Radia Eska. Kamil Kardymowicz od wielu lat jest rozpoznawalną osobowością w dziedzinie wolontariatu. Od 5 lat w ramach działalności w Stowarzyszeniu Joannici Dzieło Pomocy w Lidzbarku Warmińskim organizuje cykliczną imprezę masową pt. „Koncert na Rzecz Ratownictwa Medycznego i Transplantologii”. Impreza z roku na rok cieszy się coraz większym zainteresowaniem zarówno ze strony mediów jak i wykonawców. Na scenie wystąpiły takie gwiazdy jak: Ania Wyszkoni, Enej, Video, Artur Andrus, Mirami, Łzy, Loka. W tegorocznej edycji koncertu dzięki ogromnym zaangażowaniu naszego wolontariatu mogliśmy gościc po raz pierwszy w naszym Województwie zagraniczną gwiazdę lat 90tych, którą jest Mr. President, twórca znakomitego hitu „Coco Jamboo”. Należy podkreślić fakt, iż w tym roku po raz pierwszy uczestnicy imprezy masowej mogli zarejestrować się jako dawcy szpiku oraz oddać krew w mobilnej stacji Regionalnego Centrum Krwiodawstwa i Krwiolecznictwa. Kamil Kardymowicz działa w dziedzinie wolontariatu oraz promuje Warmii i Mazur w kraju i za granicą. 

3. Stowarzyszenie Elbląg-Europa – otrzymało europejską nagrodę Eurodesk 2013 Information&Dissemination Champion Awards za projekt „Sieć Organizacji Młodzieżowych Warmii i Mazur – ATOMY”. Nagroda przyznawana jest w Brukseli najlepszym projektom w dziedzinie informacji młodzieżowej spośród wszystkich 1200 punktów Euredesk, działających w Europie. Uroczystość wręczenia nagród odbyła się 17 września 2013 roku. Eurodesk to program dla młodzieży, osób pracujących z młodzieżą i organizacji młodzieżowych, wspierany finansowo i merytorycznie przez Komisje Europejską i Ministerstwo Edukacji Narodowej w ramach programu „Młodzież w Działaniu”.

Laureaci w kategorii „Rolnictwo, żywność regionalna”: 

1. Browar Kormoran Sp. z o.o. – Kormoran Jasny zdobył II miejsce w kategorii Pilzner 11-13°Blg. podczas VIII Konkursu Piw Rzemieślniczych Festiwalu Birofilia. Konkurs Piw Rzemieślniczych Birofilia organizowany jest przez Browamatora, Piwiarnię Żywiecka oraz Grupę Żywiec. Festiwal Birofilia jest największym piwnym świętem w Polsce. Po raz kolejny wydarzenie cieszyło się ogromnym zainteresowaniem, gromadząc ponad 5 tysięcy odwiedzających. Konkurs pod każdym względem okazał się rekordowy. Pomimo zmniejszenia ilości kategorii konkursowych, 161 piwowarów domowych zgłosiło do konkursu aż 432 piwa łącznie wysyłając jury ponad 1700 butelek. Do Konkursu Piw Rzemieślniczych Birofilia przyjmowane są wszystkie piwa, spełniające warunki następującej definicji: piwo rzemieślnicze - to takie, które piwowar znany z imienia i nazwiska, sam lub z pomocą załogi, warzy wg autorskiej receptury w ilości do 5 tysięcy hl gotowego piwa rocznie. Konkurs po raz pierwszy został zorganizowany w 2006 roku. Ponadto Browar Kormoran otrzymał w 2013 roku następujące nagrody:

-  Nagroda Prezydenta Olsztyna, Statuetka św. Jakuba za szczególną działalność w 2012 r.,

- Certyfikat Rzetelni dla Biznesu 2013 za zwiększenie atrakcyjności regionu poprzez promocję wyrobów regionalnych,

- Konsumencki Konkurs Piw Chmielaki 2013: I miejsce za „Olsztyńskie” w kategorii Piwo jasne pełne o zawartości ekstraktu w brzeczce 12,1–13,0 ºBlg, III miejsce za „Podróże Kormorana Weizenbock” w kategorii Piwo pszeniczne,

- Golden Beer Poland 2013 w kategorii mocne ALE – brązowy medal za „Podróże Kormorana American IPA”,

- Konsumencki Konkurs Piw Bractwa Piwnego 2013: I miejsce za „Rześkie”, w kategorii Piwa jasne do 11% blg., I miejsce za „Warmiak”, w kategorii Piwa ciemne 13,1-15% blg., I miejsce za „Miodne”, w kategorii Piwa miodowe,

- Gala Jakości 2013 „Najlepszy Produkt i Usługa Warmii i Mazur” w kategorii „Produkt żywnościowy” główna nagroda dla piwa Porter Warmiński.

2. Michał Szadkowski, Gospodarstwo Rolne Szarek – Mistrz Agroligi 2013 w Województwie Warmińsko-Mazurskim w Kategorii: Rolnik. Gospodarstwo specjalizuje się w produkcji czarnej porzeczki (190 ha) oraz aronii (70 ha). Roczna wielkość zbiorów czarnej porzeczki jest na poziomie 1300 ton, aronii – 400 ton. W 2013 obsadzono ponadto 1,5 ha sadzonkami róży dzikiej wielkoowocowej. Gospodarstwo prowadzone jest zgodnie z zasadami zintegrowanej gospodarki rolnej i z poszanowaniem zasad ochrony środowiska naturalnego o czym świadczy przyznanie gospodarstwu na lata 2013-2014 Certyfikatu Global G.A.P. Gospodarstwo prowadzi również hodowlę koni sportowych i zawodnicy Klubu Jeździeckiego Indeco Szarek działającego przy gospodarstwie biorą udział w zawodach regionalnych i krajowych. Gospodarstwo zatrudnia na stałe ok. 10 pracowników. 

3. Kazimierz Tokarski – pierwsze miejsce i tytuł czempiona – 2013 r. za knura rasy pietrin na XXVI krajowej wystawie zwierząt hodowlanych Poznań 2013 oraz laureat IX edycji ogólnopolskiego konkursu na hodowcę trzody chlewnej 2013 roku w kategorii hodowca. Zespół oceny zwierząt, Polski Związek Hodowców i Producentów trzody chlewnej Polus, Redakcja Ogólnopolskiego czasopisma specjalistycznego „Trzoda chlewna”, Wojewódzkie Ośrodki Doradztwa Rolniczego. 

Laureaci w kategorii „Turystyka”: 

1. Hotel „Krasicki” – zdobył nagrodę Best Luxury Historical Hotel w konkursie Word Luxury Hotel Award 2013. „Hotel Krasicki” stanowi historyczne przedzamcze rezydencji Biskupów Warmińskich, najcenniejszego widzianego świadectwa historii Warmii i Mazur”. Wnętrza hotelu nawiązują stylistyką do pierwotnej estetyki przedzamcza, a nazwy pomieszczeń do dawnych mieszkańców obiektu. Best Luxury Historical Hotel to prestiżowa nagroda, która jest przyznawana hotelom, spełniającym najwyższe standardy i wyróżniającym się perfekcją świadczonych usług. Nagroda przyznawana jest w celu uhonorowania tych hoteli, które wyróżniają się jakością świadczonych usług, stanowiąc równocześnie uznanie dla ich światowej klasy. Nagroda jest także wyraźnym dowodem poświęcenia, entuzjazmu oraz zasłużonego miejsca danego obiektu w czołówce luksusowych hoteli świata. Hotel Krasicki jest jedynym polskim hotelem, który otrzymał tę prestiżową nagrodę od momentu jej ustanowienia. Rywalizował o tytuł z ponad tysiącem innych obiektów: hotelami, grupami hotelowymi, resortami oraz pensjonatami z całego świata. Przedstawiciele  międzynarodowej branży turystycznej oraz goście odwiedzający hotel docenili jego luksusowe wnętrza oraz najwyższą jakość oferowanych usług. 

2. Hotel SPA Dr Irena Eris Wzgórza Dylewskie Sp. z o.o. - Restauracja Romantyczna –  wyróżniona tytułem Najlepszej Restauracji w Polsce w konkursie Poland 100 Best Restaurants 2013. Przyznanie nagrody odbyło się dwutorowo: - kapituła konkursu, badanie Mystery Shopper – 25 % oceny, - rekomendacje klientów – ankiety – 75 %. Romantyczna to przytulna i bardzo elegancka restauracja. Jest pierwszą w Polsce restauracją rekomendowaną przez Slow Food Polska, organizację której celem jest „ochrona prawa do smaku”. Jest miejscem, które doskonale oddaje klimat do odkrywania prawdziwych smaków dań, przygotowywanych głównie z produktów regionalnych. W Romantycznej można zorganizować kameralną, romantyczna kolację, okolicznościowe przyjęcia oraz wykwintne spotkania biznesowe. Konkurs – Poland 100 Best Restaurants 2013 jest także przewodnikiem po najlepszych restauracjach w Polsce. Jest to prestiżowy, pierwszy i jedyny w skali kraju projekt o takim zasięgu i formule. Do edycji Poland 100 Best Restaurants 2013 zgłoszono 541 nominacji. 100 najlepszych restauracji z największą ilością pozytywnych ocen znalazło się na liście Poland 100 Best Restaurants 2013 i zostało umieszczonych w przewodniku. Ocenie podlegały walory smakowe dań, jakość obsługi oraz wystrój i klimat restauracji. W tym przedsięwzięciu restauracje są w głównej mierze oceniane przez konsumentów, dzięki czemu ocena jest bardzie obiektywna i wiarygodna niż recenzja nielicznej grupy krytyków gastronomicznych. Najlepszą z najlepszych została Restauracja Romantyczna Hotel SPA Dr Irena Eris Wzgórza Dylewskie. 

3. Wydawnictwo QMiKA, Wojciech Kujawski – publikacja przez wydawnictwo nowego albumu „Łyna – Wadąg”, pierwszego w serii ukazującego tereny historycznej Warmii. „Odznaka Honorowa za Zasługi dla Województwa Warmińsko-Mazurskiego” przyznana wydawcy i autorowi albumów. Wydawnictwo QMiKa w 2006 r. albumem pt. „Krutynia” zainicjowało edycję unikalnej serii w oryginalny sposób łączącej reprodukcje dawnych kart pocztowych, ukazujących miejscowości i atrakcje turystyczne Warmii i Mazur, z dwujęzycznymi (po polsku i niemiecku) opisami tychże, zaczerpniętymi z klasycznych publikacji z epoki, oraz ze współczesnym komentarzem autorskim. W ten sposób w niezwykle atrakcyjnej formie prezentowane są jednocześnie zarówno ważne informacje krajoznawcze, jak i historyczne. Walory albumów podnosi staranna szata graficzna i oprawa edytorska. W 2013 r. wydawnictwo opublikowało siódmy tom serii pt. „Łyna – Wadąg”, będący pierwszym, który dotyczy terenów historycznej Warmii (wcześniejsze prezentowały wybrane rejony Mazur). Kontynuuje on i rozwija ideę serii, doskonale ilustrując jej walory istotne dla promowania atrakcyjności turystycznej i pozytywnego wizerunku Warmii i Mazur jako regionu wielokulturowego oraz szczycącego się bogatą historią i tradycją. Cała seria i poszczególne jej albumy do tej pory zostały uhonorowane licznymi nagrodami – przyznawanymi przez branżę wydawniczą i turystyczną, jak również przez jednostki samorządu terytorialnego regionu Warmii i Mazur. 

Laureaci w kategorii „Rozwój społeczno-gospodarczy regionu”:

1. Dwie Partnerskie Lokalne Grupy Działania: „Warmiński Zakątek” i „Brama Mazurskiej Krainy” – w partnerstwie z Lokalną Grupą Działania Leader Blekinge ze Szwecji  zrealizowały międzynarodowy projekt i zwyciężyli w europejskim konkursie na najlepszy projekt współpracy nordycko-bałtyckiej w kategorii „Rozwój Lokalny”. Nagrodę odebrano we wrześniu podczas uroczystej gali w stolicy Estonii. Projekt finansowany był z osi IV PROW 2007-2013. Najważniejszym elementem nagrodzonego projektu było stworzenie sieci współpracy między przedsiębiorstwami z Polski i Szwecji. Wspólne kontakty połączyły gospodarstwa rolne, lokalne firmy, rękodzielników i organizacje pozarządowe. Partnerzy brali udział we wspólnych targach, kiermaszach i konkursach kulinarnych. Po obu stronach granicy powstało kilka nowych firm. Pojawiły się także nowe techniki sprzedaży i sieć dystrybucji produktów regionalnych. Partnerzy projektu uczestniczyli również w krajowych wydarzeniach promujących rozwój obszarów wiejskich – w Szwecji był to Parlament Wiejski, w Polsce Ogólnopolskie Spotkanie Organizacji Pozarządowych w Marózie. 

2. Urząd Miejski w Olsztynku i Młodzieżowa Rada Miejska w Olsztynku – otrzymali Nagrodę Super Samorząd 2012 – data wręczenia nagrody 01.03.2013 r. Akcja Masz Głos, Masz Wybór, w ramach której przyznawana jest Nagroda, to realizowany od ponad 10 lat ogólnopolski projekt Fundacji im. Stefana Batorego. Patronat nad tą edycją objął Prezydent Rzeczypospolitej Polskiej Bronisław Komorowski. Jedno z sześciu wyróżnień trafiło do Olsztynka, za przeprowadzoną ankietę, która pokazała, że mieszkańcy chcą się kontaktować z miejskimi radnymi, jednak trudno do nich dotrzeć. Aby poprawić komunikację na stronie www.olsztynek.pl utworzono zakładki, w których radni umieszczać mogą swoje dane kontaktowe oraz miejsce i czas pełnienia dyżurów. Władze Olsztynka pomyślały także o obywatelach, którzy nie mają dostępu do Internetu – w mieście rozwieszono plakaty z informacją, gdzie i jak możemy skontaktować się z radnym. Dodatkowo Młodzieżowa Rada Miejska zorganizowała dni otwarte urzędu, podczas których ratusz odwiedziło około 700 uczniów. Jury przyznało nagrodę z jednej strony za ilość podjętych działań, a z drugiej za ich spójność i konsekwencję w działaniu. Młodzieżowa Rada Miejska powstała w Olsztynku w 2004 r. Rada skupia 15 radnych, przedstawicieli czterech olsztyneckich szkół. Celem działania Rady jest upowszechnianie idei samorządowej wśród młodzieży oraz wspieranie aktywności młodych ludzi w Mieście i Gminie Olsztynek. Działania podjęte w Olsztynku znakomicie wpisują się w założenia Międzynarodowego Stowarzyszenia Miast Cittaslow  Międzynarodowej Sieci Miast Dobrego Życia – Miasto przystąpiło do Sieci w październiku 2012 r. – oraz realizowaną przez Urząd Polityką Jakości  – dowodem skuteczności działań jest uzyskanie przez Urząd Miejski w Olsztynku Wyróżnienia I Stopnia w tegorocznym konkursie Warmińsko-Mazurska Nagroda Jakości. 

3. Tracewicz Aleksander, Optyka-Optometria-Okulistyka – firma może pochwalić się Certyfikatem Hoya, Międzynarodowym Świadectwem Jakości Essilor, Rekomendacją firmy Cooper vision- w zakresie doboru i sprzedaży miękkich soczewek kontaktowych z rodziny UltraFlex, Dyplomem Mistrzowskim Izby Rzemieślniczej w Gdańsku, Certyfikatem Profesjonalnego Veo- Szajna Laboratorium Optyczne, Certyfikatem ISO 9001:2000. Na rynku optycznym od 1967 roku. Prestiż i renomę firma zawdzięcza przede wszystkim długiej tradycji i doświadczeniu. Zespół dyplomowanych optyków, wyspecjalizowanych okulistów i optometrystów. Wykwalifikowany personel stanowi gwarancję miłej i rzetelnej obsługi. Wysoka jakość jest podstawą działalności, czego dowodem są certyfikaty przyznawane nielicznym salonom w Polsce. Firmę wyróżnia świeże i niekonwencjonalne podejście do optyki, które możliwe jest dzięki długoletniemu doświadczeniu w branży. Państwo Tracewiczowie współpracują z innymi firmami o światowej renomie, oferującymi tylko topowe produkty. Jest to gwarant najwyższej jakości okularów. Nieustanny rozwój i stale poszerzana wiedza z zakresu optyki, udokumentowana certyfikatami gwarantuje profesjonalizm wykonywanych usług. Celem firmy jest zadowolenie klienta i sprostanie jego oczekiwaniom. Nieodzowną pomocą jest nowoczesny park maszynowy. Firma korzysta z urządzeń najwyższej klasy firmy Essilor, dzięki czemu, każda usługa jest wykonywana szybko i profesjonalnie. Gwarancją jakości usług są tytuły mistrzowskie pracowników, będące ukoronowaniem lat nauki zawodu oraz dyplomy ukończenia kursów w latach następnych. Jednak z pewnością nieodzowną pomocą jest profesjonalny sprzęt. Państwo Tracewicz starają się spełniać oczekiwania każdego klienta, niezależnie od grupy wiekowej, pozycji zawodowej czy też sytuacji finansowej. Personel to osoby o wysokich kwalifikacjach zawodowych. Obecnie posiadają 15 salonów optycznych zlokalizowanych na terenie Warmii i Mazur oraz salon w Warszawie. 

PLATYNOWY LAUR „NAJLEPSZYM Z NAJLEPSZYCH” - laureaci wyróżnieni po raz siódmy i więcej

1. Andrzej Dowgiałło

za 2004 r. – Karczma Warmińska w Gietrzwałdzie otrzymała dyplom za najlepszy lokal, najlepszą kuchnię, najlepszy wystrój, najlepszy serwis” w rankingu Newsweek Polska oraz najwyższe wyróżnienie w kategorii „ obiekt z wyjątkowym klimatem” od Wydawnictwa Pascal za niepowtarzalny styl i jedyną w swoim rodzaju jakość usług, w 2004 roku otrzymała również nagrodę pod patronatem Prezydenta Rzeczypospolitej Polskiej, Pana Aleksandra Kwaśniewskiego „Piękniejsza Polska” za tworzenie piękna, którym możemy szczycić się przed światem,

za 2007 r. – organizacja World Tour Siatkarzy Plażowych w Starych Jabłonkach, wraz z synem Panem Tomaszem Dowgiałło stworzyli niezwykłe widowisko sportowe, które co roku do Starych Jabłonek przyciąga ok. 100 osób. Zawody transmitowane są przez popularne stacje telewizyjne i są jedną z najlepszych i najskuteczniejszych form promocji województwa warmińsko-mazurskiego w Europie i na świecie,

za 2008 r. – Hotel Zamek Ryn zdobył I miejsce w kategorii „Hotele” w konkursie „Modne Miejsca 2008” oraz nagrodę – statuetkę „Tophotel 2008” w kategorii „Zamki i Pałace” przyznawaną przez firmę NETMEDIA S.A. – właściciela portalu rezerwacyjnego Hotele.pl. Nagrodę ustanowiono w celu uhonorowania wybitnych osiągnięć w hotelarstwie. Wybór nominacji oraz zwycięzców pozostawiono w gestii użytkowników portalu, czyli bezpośrednich klientów hoteli, 

za 2010 r. – Hotel Zamek Ryn został wybrany najlepszym hotelem w Polsce i otrzymał miano TOPHOTEL 2010. Ponadto po raz trzeci zwyciężył w kategorii TOPHOTEL Castles and Palaces. W kilkuletniej historii nagrody żaden hotel z Warmii i Mazur nie został tak wysoko oceniony. Nagroda dla hotelu ZAMEK RYN stanowi uhonorowanie coraz bardziej obecnej w naszym regionie gałęzi hotelarstwa – w obiektach zabytkowych. To również dowód na stale rosnący komfort wypoczynku, jaki swoim gościom oferuje województwo warmińsko-mazurskie, 

za 2011 r. – Hotel Krasicki w Lidzbarku Warmińskim został otwarty 11 maja 2011 roku. W tak krótkim okresie otrzymał 3 prestiżowe nagrody oraz 2 nominacje w konkursach, których rozwiązanie nastąpi w przyszłym roku. Przyznane nagrody to: 1) Luksusowa Marka Roku 2011. Podczas uroczystości nagrodzono luksusowe firmy, najbardziej ekskluzywne towary i usługi, dostępne na polskim rynku. Hotel Krasicki w Lidzbarku Warmińskim został laureatem w kategorii „Hotel w obiekcie zabytkowym”, 2) Nagroda w Plebiscycie MP Recommended 2011. Organizatorzy wydarzeń firmowych, korzystających z własnych doświadczeń dokonali wyboru najlepszych hoteli konferencyjnych. Ocenie podlegały następujące obszary: współpraca z klientem, stosunek ceny do jakości, standard, wyżywienie, obsługa, 3) International Hotel Awards 2011 in association with Bloomberg television. Nagroda przyznawana jest za jakość pod względem designu, architektury, wnętrz, prezentacji oraz marketingu hotelu,

za 2012 r. – Hotel Krasicki w Lidzbarku Warmińskim zwyciężył w kategorii „Best New Hotel Construction & Design” w konkursie International Best Hotel Awards, wcześniej (w I etapie) w konkursie European Hotel Awards. Hotel zwyciężył również w V. edycji konkursu „Hotel z Pomysłem 2011” oraz w Plebiscycie Hotel Roku 2012 w kategorii Premiera.

za 2013 r. – Przedsiębiorstwo Handlowo-Usługowe Martom-Traveland Spółka z o. o. – organizator Mistrzostw Świata w Siatkówce Plażowej FIVB BEACH VOLLEYBALL WORLD CHAMPIONSHIPS MAZURY 2013 w Starych Jabłonkach. To najważniejsza impreza sportowa odbywająca się w województwie warmińsko-mazurskim i w kraju w 2013 roku. W plebiscycie „Przeglądu Sportowego” i Telewizji Polskiej Mistrzostwa zostały uznane za Najlepszą Imprezę Sportową minionego roku. Jest to doskonałe widowisko sportowe, w którym uczestniczyli siatkarze i siatkarki ze światowej czołówki oraz ogromna liczba kibiców. Turniej cieszył się ogromnym zainteresowaniem polskich i światowych mediów i trafił do setki telewizji na całym świecie. Impreza była bardzo dobrze przygotowana pod względem organizacyjnym, promocyjnym i sportowym. Znalazła uznanie Światowej Federacji Siatkówki (FIVB), czego dowodem jest przyznanie Organizatorom prawa do organizacji kolejnych edycji w ramach Pucharu Świata w Siatkówce Plażowej w 2014 roku.

– Hotel „Krasicki” – zdobył nagrodę Best Luxury Historical Hotel w konkursie Word Luxury Hotel Award 2013. „Hotel Krasicki” stanowi historyczne przedzamcze rezydencji Biskupów Warmińskich, najcenniejszego widzianego świadectwa historii Warmii i Mazur”. Wnętrza hotelu nawiązują stylistyką do pierwotnej estetyki przedzamcza, a nazwy pomieszczeń do dawnych mieszkańców obiektu. Best Luxury Historical Hotel to prestiżowa nagroda, która jest przyznawana hotelom, spełniającym najwyższe standardy i wyróżniającym się perfekcją świadczonych usług. Nagroda przyznawana jest w celu uhonorowania tych hoteli, które wyróżniają się jakością świadczonych usług, stanowiąc równocześnie uznanie dla ich światowej klasy. Nagroda jest także wyraźnym dowodem poświęcenia, entuzjazmu oraz zasłużonego miejsca danego obiektu w czołówce luksusowych hoteli świata. Hotel Krasicki jest jedynym polskim hotelem, który otrzymał tę prestiżową nagrodę od momentu jej ustanowienia. Rywalizował o tytuł z ponad tysiącem innych obiektów: hotelami, grupami hotelowymi, resortami oraz pensjonatami z całego świata. Przedstawiciele  międzynarodowej branży turystycznej oraz goście odwiedzający hotel docenili jego luksusowe wnętrza oraz najwyższą jakość oferowanych usług. 

DIAMENTOWY LAUR „NAJLEPSZYM Z NAJLEPSZYCH” 

Nagrodę mogą otrzymać osoby, podmioty zbiorowe, instytucje lub firmy za wybitne, ponadprzeciętne osiągnięcia, szczególne działania oraz cenne inicjatywy podejmowane na rzecz innych ludzi oraz środowiska lokalnego. W tym roku uhonorowano osoby i firmy za zdrową żywność. 

1. Gospodarstwo Pasieczne „Bartnik Mazurski” – zdobyło najwyższy laur – Grad Prix – za miód wrzosowy, podczas Targów Produktów Regionalnych „Regionalia”. Targi Produktów Regionalnych „Regionalia” to wydarzenie poświęcone szeroko pojętej zdrowej i ekologicznej żywności z Polski jak i ze świata. „Regionalia” mają na celu szeroką promocję lokalnych i zagranicznych producentów żywności, posługujących się ekologicznymi, naturalnymi bądź tradycyjnymi sposobami i technologiami wytwarzania.W wydarzeniu tym wzięło udział 121 wystawców z 8 krajów świata (Polska, Maroko, Gruzja, Bułgaria, Austria, Litwa, Węgry, Hiszpania), uczestniczyło w nim ponad 25 tysięcy odwiedzających w tym przedstawiciele sklepów ze zdrową żywnością, sieci handlowych, hoteli oraz restauracji. Tegoroczna edycja targów była okazją do wyróżnienia wyjątkowych lokalnych wyrobów. W Konkursie na Najlepszy Produkt Regionalny spośród 61 propozycji zgłoszonych przez wystawców w trzech kategoriach nagrodzonych i wyróżnionych zostało łącznie 20 wyrobów. Za najlepszy produkt regionalny jury jednogłośnie uznało miód wrzosowy z Gospodarstwa Pasiecznego „Bartnik Mazurski”. Targi były doskonałą okazją do nawiązania licznych kontaktów oraz promocji w branżowych mediach. Konkurs ten po raz pierwszy zorganizowano w 2012 roku. 

2. Gospodarstwo Pasieczne „Mostkowo” – zdobyło Złoty Medal NATURA FOOD 2013 w kategorii „produkt tradycyjny”, za miód pszczeli nektarowy gryczany. Międzynarodowe Targi Żywności Ekologicznej i Tradycyjnej to jedna z większych imprez wystawienniczych w Polsce dedykowana bioproduktom, ekożywności oraz produktom regionalnym i tradycyjnym. NATURA FOOD to doroczne spotkanie sektora żywności wysokiej jakości – uczestniczy w nim ponad 300 wystawców i 10 tysięcy zwiedzających: rolników, producentów, przetwórców, dystrybutorów i hurtowników żywności wysokiej jakości z Polski i zza granicy. Oceniając dotychczasowe edycje Targów Natura Food można stwierdzić, że prezentowana na nich oferta handlowa stoi na wysokim, europejskim poziomie. Międzynarodowe Targi Żywności Ekologicznej i Tradycyjnej pozwalają na poznanie międzynarodowych trendów rozwoju rolnictwa ekologicznego i powiązanych z nim branż. Pomagają w jak najlepszym stopniu wskazać odbiorcom kierunek zmian w europejskiej polityce dotyczącej żywności, produkcji rolnej oraz konieczności informowania konsumentów, o jakości nabywanych produktów. Celem Konkursu była promocja najlepszych produktów ekologicznych i tradycyjnych prezentowanych podczas targów NATURA FOOD 2013. Konkurs ten zorganizowano po raz pierwszy w 2008 roku. 

3. Pracownia Cukiernicza Magdalena Kroczek – Złoty Medal NATURA FOOD 2013 w kategorii „produkt naturalny niecertyfikowany” za lody miodowe. Międzynarodowe Targi Żywności Ekologicznej i Tradycyjnej to jedna z większych imprez wystawienniczych w Polsce dedykowana bioproduktom, ekożywności oraz produktom regionalnym i tradycyjnym. NATURA FOOD to doroczne spotkanie sektora żywności wysokiej jakości – uczestniczy w nim ponad 300 wystawców i 10 tysięcy zwiedzających: rolników, producentów, przetwórców, dystrybutorów i hurtowników żywności wysokiej jakości z Polski i zza granicy. Oceniając dotychczasowe edycje Targów Natura Food można stwierdzić, że prezentowana na nich oferta handlowa stoi na wysokim, europejskim poziomie. Międzynarodowe Targi Żywności Ekologicznej i Tradycyjnej pozwalają na poznanie międzynarodowych trendów rozwoju rolnictwa ekologicznego i powiązanych z nim branż. Pomagają w jak najlepszym stopniu wskazać odbiorcom kierunek zmian w europejskiej polityce dotyczącej żywności, produkcji rolnej oraz konieczności informowania konsumentów o jakości nabywanych produktów. Celem Konkursu była promocja najlepszych produktów ekologicznych i tradycyjnych prezentowanych podczas targów NATURA FOOD 2013. Konkurs ten zorganizowano po raz pierwszy w 2008 roku. 

4. Masarnia Warmińska Masłowski – Złoty Medal na Targach „Smaki Regionów” w Poznaniu za schab wędzony z ziołami. Ponadto Masarnia Warmińska Masłowski otrzymała w 2013 roku Certyfikat Znaku „Jakość Tradycja” przyznawany przez Kapitułę znaku „Jakość Tradycja” Polskiej Izby Produktu Regionalnego i Lokalnego. Targi Smaki Regionów, w swoim założeniu promują naturalną, certyfikowaną żywność tradycyjną. Organizowane są wspólnie przez Międzynarodowe Targi Poznański i Związek Województw RP. Targową ekspozycję po raz pierwszy współtworzyły wszystkie polskie województwa, a liczba zwiedzających przekroczyła 25 tysięcy. Poza Urzędami Marszałkowskimi w gronie wystawców są firmy zgłoszone przez Polską Izbę Produktu Regionalnego i Lokalnego, producenci mający w swojej ofercie żywność ekologiczną certyfikowaną, a także współpracujące z Urzędami Marszałkowskimi firmy, które wytwarzają żywność naturalną z oznaczeniem krajowego systemu - Jakość Tradycja i żywność wpisaną na Listę Produktów Tradycyjnych Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi oraz te posiadające oznaczenia unijne. Targi Smaki Regionów od kilku lat, wspierają rozwój produkcji tradycyjnych polskich produktów, promują rodzimą żywność, a także stwarzają warunki do nawiązywania kontaktów handlowych z dużymi odbiorcami, takimi jak sieci delikatesów, czy restauracji. Konkurs ten zorganizowano po raz pierwszy w 2010 roku. 

5. Mazurskie Miody ZPH „Karolina” Bogdan Piasecki – Złoty Medal na Targach „Smaki Regionów” w Poznaniu za Miód Pitny Niesycony Dwójniak Warmiński oraz „Złoty Medal Polskiej Rady Winiarstwa-wybór konsumentów” – w kategorii „Miody pitne” za Półtoraka Rodowego-miód pitny niesycony. Targi Smaki Regionów, w swoim założeniu promują naturalną, certyfikowaną żywność tradycyjną. Organizowane są wspólnie przez Międzynarodowe Targi Poznański i Związek Województw RP. Targową ekspozycję po raz pierwszy współtworzyły wszystkie polskie województwa, a liczba zwiedzających przekroczyła 25 tysięcy. Poza Urzędami Marszałkowskimi w gronie wystawców są firmy zgłoszone przez Polską Izbę Produktu Regionalnego i Lokalnego, producenci mający w swojej ofercie żywność ekologiczną certyfikowaną, a także współpracujące z Urzędami Marszałkowskimi firmy, które wytwarzają żywność naturalną z oznaczeniem krajowego systemu - Jakość Tradycja i żywność wpisaną na Listę Produktów Tradycyjnych Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi oraz te posiadające oznaczenia unijne. Targi Smaki Regionów od kilku lat, wspierają rozwój produkcji tradycyjnych polskich produktów, promują rodzimą żywność, a także stwarzają warunki do nawiązywania kontaktów handlowych z dużymi odbiorcami, takimi jak sieci delikatesów, czy restauracji.  Konkurs ten zorganizowano po raz pierwszy w 2010 roku.

Konkurs organizowany jest przez Polską Radę Winiarstwa, która jest ekspertem i największą organizacją w branży winiarskiej. Zrzesza czołowych producentów, importerów i dystrybutorów win i miodów pitnych oraz innych przedsiębiorców związanych z rynkiem winiarskim w Polsce. PRW działa w ramach Stowarzyszenia Naukowo-Technicznego Inżynierów i Techników Przemysłu Spożywczego i należy do Rady Gospodarki Żywnościowej działającej przy Ministrze Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Konkurs przebiegał w ośmiu kategoriach i wzięło w nim udział 56 czołowych polskich producentów, importerów i dystrybutorów win i napojów winiarskich. Na swoje ulubione wina i produkty winiarskie mogła głosować każda osoba pełnoletnia poprzez formularz umieszczony na stronie internetowej. Spośród zgłoszonych kandydatur głosujący wyłonili trzech laureatów, którzy zostali uhonorowani znakiem „Złoty Medal Polskiej Rady Winiarstwa - wybór konsumentów”. Zdobycie tak prestiżowej nagrody, przyczynia się do umacniania świadomości tradycji napojów winiarskich w połączeniu z promowaniem nowoczesnych technologii produkcji, a także podnoszeniem świadomości i edukacji społeczeństwa na temat kultury odpowiedzialnego spożywania alkoholu i przeciwdziałania alkoholizmowi. Tradycje tego konkursu sięgają 1992 roku. 

6. Ranczo Frontiera Gospodarstwo Ekologiczne – Złoty Medal na Targach „Smaki Regionów” w Poznaniu za Ser Frontiera Dżersejan. Targi Smaki Regionów, w swoim założeniu promują naturalną, certyfikowaną żywność tradycyjną. Organizowane są wspólnie przez Międzynarodowe Targi Poznański i Związek Województw RP. Targową ekspozycję po raz pierwszy współtworzyły wszystkie polskie województwa, a liczba zwiedzających przekroczyła 25 tysięcy. Poza Urzędami Marszałkowskimi w gronie wystawców są firmy zgłoszone przez Polską Izbę Produktu Regionalnego i Lokalnego, producenci mający w swojej ofercie żywność ekologiczną certyfikowaną, a także współpracujące z Urzędami Marszałkowskimi firmy, które wytwarzają żywność naturalną z oznaczeniem krajowego systemu - Jakość Tradycja i żywność wpisaną na Listę Produktów Tradycyjnych Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi oraz te posiadające oznaczenia unijne. Targi Smaki Regionów od kilku lat, wspierają rozwój produkcji tradycyjnych polskich produktów, promują rodzimą żywność, a także stwarzają warunki do nawiązywania kontaktów handlowych z dużymi odbiorcami, takimi jak sieci delikatesów, czy restauracji. Konkurs ten zorganizowano po raz pierwszy w 2010 roku. 




